Electrolux

Produkt #

Modell #
PROFESSIONAL Namn #
SkyLine PremiumS SIS #
Kombiugn. SkyLine-PremiumsS. El.
Touchpanel 20 GN 1/1 AlA#
Huvudfunktioner

229724 (ECOE201T3A0) Kombiugn. SkyLine-
PremiumS. El. Touchpanel 20
GN 1/1 - Driftslagen
(automatiskt, program,
manuellt), automatisk
rengdéring, handdusch ingdr,
3-GLAS DORR

Kort specifikation

Pos.

SkyLine Premium$ kombiugn med hogupplost touchpanel med Gver 30 sprak.

- Inbyggd &nggenerator med Lambdasensor som ger precision i realtidsmatning.

- OptiFlow luftdistributionssystem fér maximal prestanda med 7 nivéer.

- SkyClean: Automatisk och inbyggt sjalvrensningssystem. 5 automatiska program
och hallbara funktioner for att spara energi, vatten och kem.

- Driftsldgen: Automatisk (9 matkategorier med dver100 férprogrammerade program);
Program (spara och dela upp till 1000 recept); Manuell (dng-, kombi- och
konvektionsprogram); Specialprogram (&teruppvérmning, LTC, EcoDelta, Sous-Vide,
statisk kombi, pastérisering, torkning, Food Safe Control och Avancerad FSC).

- Specialfunktioner: MultiTimer, Plan-n-Save, Make-it-Mine f&r att specialanpassa
granssnitt, SkyHub for att anpassa hemsidan, Agenda-planering, SkyDuo-anslutning
till SkyLine ChillerS, automatisk backup-lage for att undvika driftstopp.

- USB-port for att ladda ner HACCP-data, program och instaliningar. Connectivity
redo.

- Karntermometer med 6 matpunkter.

- 3-Glasdérr med dubbla LED-lampor.

- Konstruktion av rostfritt stdl.

- Levereras med 1 gejderstege GN 1/1, delning 63 mm.

- Justerbara ben.

* Inbyggd d&nggenerator.
e Exakt och reell

luftfuktighetskontroll  med
Lambdasensor for konsekventa resultat, oavsett
mdangd ré&varor.

Varmluft (max 300°C): Perfekt vid tillagning med Idg
fuktighet.

Kombi (max 300°C): kombinerar varmluft och &dnga,
accelererar tillagningen och reducerar viktminskningen.

Ango (100°C): Rotgronsaker och ris. L&dgtempererad
ongo (25-99°C):  Perfekt for sous-vide och
&teruppvarmning. Overhettad &nga (101-130°C):
Frysta gronsaker.

Automatiskt Iage med 9 driftslagen (kott, fagel, fisk,
gronsaker, pasta/ris, dgg, pajdeg, bréd, dessert).
Ugnen optimerar matlagningsprocessen automatiskt
med sensorer beroende p& matens storlek, typ och
mda&ngd. Majligt att fdlja tillagningsparametrarna i
realtid.
Levereras med1gejderstege GN1/1, delning 63 mm.
Specialprogram:

- Aterupphettning (perfekt for bankett),
- LTC (For att minimera viktminskning och f& maximal
ravarukvalitet),
- Jasprogram
- EcoDelta, kdrntemperaturstyrd tillagning.
- Sous-Vide tillagning,
- Static-Combi (statisk ugn)
- Torkprogram (idealisk for torkning av frukter,
gronsaker, kott, skaldjur),
- Food Safe Control (for automatisk dvervakning av
i matlagningsprocessens sdkerhet i enlighet med
hygienkraven HACCP)
- Avancerad Food Safe Control (fér matlagning
med pasteuriseringsfaktorn).
Programlége: 1 000 recept kan lagras i ugnens
minne, s& att samma recept kan d&terskapas flera
gdnger. Tillagningsprogram i upp till 16 steg.
MultiTimer-funktion for att hantera upp till 60 olika
tilagningscykler samtidigt, vilket forbattrar flexibiliteten
och ger utmarkta matlagningsresultat. Upp till 200
MultiTimer-program kan sparas.
FIakt med 7 hastigheter frén 300 till 1500 varv/min
och reversibelt flakthjul fér optimal jamnhet.
Bromsad flakt.

K&rntermometer med 6 mdatpunkter.

Automatisk férvérmning och snabbnedkylning.

3 alternativ for kem: tablett, flytande (krdver extra
tillbehor), enzymer.

GreaseOut: férberedd forintegrerad fettavskiljning.
Back up-funktion som automatiskt aktiveras om ett
fel uppstaér.

Kapacitet: 20 GN (1/1).

Optiflow @r ett intelligent luftcirkulationsystem som

anpassar luftfléddet for basta kylresultat och jamn
temperatur, vilket dven dkar energibesparingarna.

Konstruktion
e Trippelglasddrr med dubbla LED-ljusrader.
* Hygieniskt ugnsutrymme utan skarvar och med

rundade hdrn fér hégsta hygienstandard.

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
els.info.se@electroluxprofessional.com



Electrolux SkyLine Premium$S

PR OELEE e AL Kombiugn. SkyLine-PremiumS. El.
Touchpanel 20 GN 1/1

» Konstruerad i 304 AlSI rostfritt stal.
 Servicevanlig kontrollpanel med &tkomst framifrén.
¢ Integrerad utdragbar handdusch.

» Kapslingsklass IPX5, for enkel rengéring.

e Integrerat dorrskydd for att  undvika d&ng- och
varmespridning frén dérren, ndr roll in inte anvénds.

Anvdndargrdnssnitt & Datahantering

» Hogupplost touchskarm (Sversatt till 30 sprdk) - Panel
anpassad for fargblinda.

» Mojligt att ladda upp bilder pd egna ratter.
* Anpassa grdanssnittet sé& att det passar dig.

» SkyHub I&ter anvéndaren spara sina favoritfunktioner, for
omedelbar atkomst.

¢ Agenda ddr anvdndaren kan planera det dagliga arbetet
och f& personliga pdminnelser for varje uppgift.

* Med SkyDuo d&r ugnen och Blast Chillern anslutna till
varandra och kommunicerar for att hjalpa anvandaren
genom cook & chill-processen vilket optimerar tid och
effektivitet (SkyDuo Kit finns som tilloehor).

« USB-port fér uppdateringar och sous-vide termometer
(tillbehor).

» Forberedd fér Connectivity (extra tillbehor.)

¢ Handbok och utbildningsmaterial via QR-kod skannas med

mobilen.
¢ Automatisk visning av konsumtionen i slutet av programmet.
Hallbarhet \¢

¢ Mdnniskocentrerad design med 4-stjarnig certifiering for
ergonomi och anvéndarvanlighet.

« Vingformat handtag med ergonomisk design fér handsfree-
Sppning.

* Mojligt att kéra ugnen pd halv effekt.

« SkyClean: Automatisk och inbyggd sjdlvrengdringssystem
med integrerad avkalkning av  d&nggeneratorn. 5
automatiska program (mjuk, medel, stark, extra stark,
skoljning) och "gréna" funktioner for att spara energi, vatten
och kem. Fordrojd start majlig.

» Plan-n-Save-funktionen organiserartillagningens sekvenser
for de valda programmen och optimerar arbetet i kéket ur
tid- och energieffektivitetssynpunkt.

« Zero Waste ger kockarna anvandbara tips fér att minimera
matsvinnet.

Zero Waste ar ett bibliotek med automatiska recept som

syftar till att:

-ge ett andra liv &t r@ mat ndra utgdngsdatum (t.ex. fradn
mjolk till yoghurt)

-f& akta och valsmakande rdatter frdn dvermogna frukter/
gronsaker (som vanligtvis inte anses |&mpliga  for
forsaljning)

-frémja anvandningen av typiskt kasserade livsmedel (t.ex.
morotsskal).

Medfdljande tillbehor

* 1av Gejdervang 20 GN 1/1, PNC 922753
63mm delning

SkyLine Premium$S
Kombiugn. SkyLine-PremiumS. El. Touchpanel 20 GN 1/1
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SkyLine PremiumS
Kombiugn. SkyLine-PremiumS. El.
Touchpanel 20 GN 1/1

Elektricitet
Stréombrytare krévs
Spdénning:

Effekt, max:
Anslutningseffekt:

Vatten

380-415 V/3N ph/50-60 Hz
40.4 kW
37.7 kKW

Electrolux Professional rekommenderar anvéndning av

behandlat vatten.

Vanligen se anvédndarmanual foér detaljerad information kring

vattenkvalitet.
Max vatten inlopp temp:

Vattenintag "FCW" anslutning:

Tryck:

Klorider:
Ledningsférmaga:
Avlopp "D":

Installation

Utrymme:
Rekommenderat avsténd fér

servicedtkomst:
Kapacitet

GN:

Max kapacitet:
Viktig information
Gangjdrn:
Yttermatt, bredd
Yttermatt, djup
Yttermatt, hojd
Vikt

Nettovikt:
Fraktvikt:
Fraktvolym:

Certifieringar 1SO

ISO Standards:

30°C
3/4"

1-6 bar
<45 ppm
>50 pS/cm
50mm

5 cm i bak och héger sida

50 cm vanster sida

20 (GN 1/1)
100 kg

Hoger sida
911 mm
864 mm
1794 mm
313 kg

280 kg

313 kg

1.83 m?

ISO 90071; ISO 14007; ISO
45001; 1SO 50001
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